
 WICHTIG: 2. Rebstockpatentag
am 26.04.2025 wird verschoben

Liebe Rebstockpaten,
 
 
der richtige Frühling lässt noch auf sich warten. An manchen Tagen ist es schon
angenehm warm, aber die Natur erwacht dieses Jahr mal wieder richtig schön
langsam aus dem Winterschlaf. Der Wein hält sich noch sehr zurück und die
Knospen sind noch geschlossen. Was sehr gut ist, weil sonst hätten wir schon
wieder Turbulenzen wegen der Nachtfröste. Aber so ist nix passiert und wir
warten geduldig auf den Austrieb. 
 
Aber aufgrund des späteren Austriebs liegt der geplante 2. Rebstockpatentag am
26.4.2025 leider völlig falsch, da wir wahrscheinlich gar nix zu tun haben werden. 
 
Deswegen erlaube ich mir den 2. Rebstockpatentag auf den 10.05.2025 10
bis 13 Uhr zu verschieben.   
 



Wer an dem 10.05.2025 teilnehmen möchte, schreibt bitte wie gewohnt eine
Mail an info@haus-steinbach.de mit der geplanten Anzahl Personen.
Traditionell ist eine Begleitperson immer “erlaubt”. Wenn Ihr weitere
Personen einladet mitzukommen, dann erlauben wir uns einen
Unkostenbeitrag von 10,- EUR / Person für das Event und deren
Verpflegung in Rechnung zu stellen. Ich bitte auch diejenigen, die sich bereits
für den 26.04.2025 angekündigt hatten, sich noch mal anzumelden.

Begrüßung neuer Paten
Ich begrüße natürlich auch noch alle neuen Paten, die nach dem Versand des
1. Newsletters am 14.01.2025 hinzugekommen sind und freue mich auf ein oder
mehrere gemeinsame Patenjahre. Ich empfehle unbedingt den 1. Newsletter zu
lesen. Da erfahren Sie alles über die geplanten Patentage in 2025. Alle
Newsletter sind unter folgenden Link auf unserer Website zu finden.

Spezial-Oster-Angebot für unsere Paten
In unserem Weinkeller liegen noch wohl behütet die letzten Flaschen des
2022er Frühburgunders. Der 22er Sommer war einer der sonnigsten und
wärmsten Sommer seit 1881. Für mich und mein Team war schnell klar, ein
perfektes Jahr, um einen guten sächsischen Rotwein zu produzieren. Und
genau das ist uns auch gelungen! Denn nicht nur bei unseren Gästen in der
Weinwirtschaft kam unser roter Frühburgunder des Jahrgangs 2022 gut an,
auch auf internationaler Ebene konnten wir überzeugen. Denn auf der größten
offiziell anerkannten Weinbewertung der Welt - der AWC Vienna - hat unser
Frühburgunder „Sommerrot“ 2024 eine Silbermedaille erhalten!
 
Daher möchte ich meinen lieben Paten ein besonderes Angebot zu Ostern
machen, denn die letzten Flaschen haben wir ausschließlich für Euch reserviert.
Gönnt Euch zum Osterfest mit unserem prämierten Frühburgunder einen
ganz besonderen Wein aus unserem Weingut zum Preis von 27,00 Euro
pro 0,75 l Flasche zzgl. Versand 4,50 EUR. Da wir nur noch eine sehr
überschaubare Anzahl an Flaschen im Keller haben, gilt das Motto: Wer zuerst
kommt, der trinkt auch! 
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Wer noch mehr Sonne aus dem Jahr 2022 in sein Glas füllen möchte, dem
empfehlen wir unser Kombipaket von unserem prämierten Frühburgunder
zusammen mit einer 0,75 l Flasche Spätburgunder zum Preis von 43,00
EUR in einer edlen Leinenkarton-Geschenkverpackung zzgl. Versand 6,50
EUR
 
Typisch für den Frühburgunder ist sein dunkles Rubinrot und fruchtige Aromen
wie Kirsche, Brombeere, schwarze Johannisbeere und Himbeere. Unser
Frühburgunder wurde komplett auf der Maische im Barrique vergoren und reifte
anschließend 8 Monate in einem Barrique mittlerer Toastung. Dadurch ist eine
zarte Holznote erkennbar, aber diese ist nicht zu dominant und überlagert nicht
die Vielfalt der Fruchtaromen. Der Frühburgunder eignet sich als Begleiter zu
Wild oder würzigen Saucen. 
 
Gern könnt Ihr mir Eure Bestellungen per Email übermitteln mit allen relevanten
Angaben, wie Einzelflasche, Kombipaket, Abholung, ggf. Versandadresse, etc. 
 
Ich verbleibe mit vinophilen Grüßen und freue mich schon auf den nächsten
Patentag.
Euer Lutz Gerhardt



Weingut Haus Steinbach
Bennostraße 41, 01445, Radebeul
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